DE LA BOB _
LA FURCULITA

Solutia Transavia pentru excelenta,
predictibilitate si stabilitate

transavia.ro
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TRANSAVIA

PRIMA COMPANIE DIN ROMANIA

Co-semnatara a Codului de Conduita al UE cu privire la Practicile Responsabile
Comerciale si de Marketing in Sectorul Alimentar

Nimic nu e mai important decat reputatia.

Reputatia noastra nu vine din faptul cd suntem cei mai mari, lideri de piatd, nici din succesul la export,
sau din profitul companiei. Reputatia noastra vine din responsabilitatea asumata de la bob la furculitd,
de a asigura, de peste 30 de ani, cel mai bun standard de calitate si sigurantd alimentarad pentru
milioane de oameni, intr-un mod sustenabil si cu grija fatd de mediu.
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IN PRODUCTIA DE CARNE TRANSAVIA
DE PUIIN ROMANIA

Transavia este o companie cu capital 100% romanesc construita cu rdbdare si
perseverentd de-a lungul a peste 30 de ani. Reputatia excelentd de care se bucurd
Transavia in Romania si in relatiile cu partenerii sdi externi este rezultatul muncii
unei echipe dedicate, pentru care calitatea produselor si inovarea continud sunt
esentiale si se reflectd In dinamica companiei si in rezultatele obtinute.

BUSINESS DE SUCCES o

170 mil. €

ESTE CIFRA DE AFACERI TRANSAVIA PENTRU ANUL 2020,
N CRESTERE SEMNIFICATIVADELAAN LA AN

25 mil. <

pe an insumeaza investitiile
din fonduri proprii realizate de companie

PESTE

2.200

DE ANGAJATI

lucreaza in facilitatile de
productie ale companiei



81 mil. £

este valoarea cumulata

a portofoliului de brand-uri
Transavia Tn 2021,

cu 8 milioane mai mult
decat in 2020 (Brand
Finance® Romania 50%
editia 2021)

*raportulanual privind cele
mai valoroase si puternice
brand-uri romanesti, publicat

de Brand Fi e, i

s i g danis ACTIVITATE
lobald T ltant

privind evaluarea DE PRODUCTIE

brand-urilor

milioane

DE PUI DE O ZI, PRODUCTIE ANUALA

50

milioane

DE OUA LIVRATE ANUAL

DIN PRODUCTIA ANUALA A COM-
PANIEI MERGE CATRE EXPORT,
IN 17 TARI DIN EUROPA, PRECUM
SIIN TARI DIN AFRICA, DIN ZONA
MARII MEDITERANE $I CSI

FACILITATI
DE PRODUCTIE

FERME VEGETALE

ce asigurd din surse proprii
furajele pasdrilor

exploatat cu echipamente agricole proprii

1 FABRICA

DE NUTRETURI COMBINATE

2 DE FERME

de crestere a pasarilor dotate cu
tehnologie de ultima generatie si care respec-
ta cele mai stricte norme europene de bunas-
tare a pasarilor

cu o capacitate de productie de 100.000 de tone/
an, inspectate si autorizate de cdtre autoritdtile
relevante, avand cel mai inalt nivel de certificare

LABORATOARE
DE ANALIZE in care se efec-

tueazd analize microbiologice si
fizico-chimice pentru carne, analize pentru
furaje si apd, analize serologice etc.

FABRICA DE PROCESARE
A CARNII cu linii de productie

moderne, in care materia prima
este procesata prin operatiuni complet
automatizate

>500
DE VEHICULE PROPRII

care asigurd in fiecare zi transportul
sigur al materiilor prime si al produselor
din carne de pui
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N LIDERILOR!

I Transavia, liderul industriei de carne de pui din Romania, pune mereu
=2 in centrul activitdtii sale consumatorii. Obiectivul nostru este de a
oferi oamenilor carne de pui de cea mai bund calitate, pe care sa o

M ‘.t poatd prepara conform stilului lor de viatd, aflat mereu in schimbare.
A= %q Aceastd abordare ne-a ajutat sd crestem sdndtos si sigur, sd fim relevanti
.. P pentruconsumatoriinostri,indiferent de generatie si obiceiuride consum,
"% sisdaddaugdm valoare produselor pe care le oferim, atentila evolutia pietei,

N la tendintele locale si internationale.




PE SCURT, DESPRE TRANSAVTA

CRESTEM SI NE DEZVOLTAM

PAS CU PAS

Cu o experienta de peste 30 de ani, Transavia este liderul industriei de carne de
pui din Romania. Compania si-a fundamentat cresterea pe calitate, siguranta

si seriozitate in relatia cu toti cei cu care interactioneaza. Misiunea pe care si-a
stabilit-o este aceea de a oferi carnea de pui cea mai sdndtoasd, pur naturald si cu
cel maiinalt grad de siguranta alimentard disponibil pe piata din Romania la ora
actuald. Urmdtorul pas In dezvoltarea companiei este extinderea parteneriatelor
externe si dezvoltarea exporturilor.

Parteneri de incredere
de peste 30 de ani
Fondatorii Transavia au cre-
at companiain urmacu trei
decenii cu dorinta de a con-
strui un business durabil, de
familie, care sd creasca de la
o generatie la alta, rama-
nand loiali unor principii de
bazd precum seriozitatea,
reponsabilitatea, onestita-
tea, disciplina, grija auten-
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tica fatd de semenii nostri,
de animale si de mediul
inconjurator. Consecven-
tacu care au fost urmate
aceste principii se reflecta si
in prezent, in fiecare aspect
al business-ului.

Integrarea pe verticala,

o formula castigatoare
Strategia de crestere a
companiei a vizat integrarea

pe verticald, extinderea acti-
vitdtii Tn interiorul lantului
de productie si distributie,
ceea ce oferd un control mai
bun asupra calitdtii, costuri-
lor si gestiondrii predictibile
a afacerii, farda a depinde

de furnizori terti. Verigile
acestui lantintegratinclud
toate aspectele strategice
ale business-ului Transavia,
de la cultivarea cerealelor,

recoltarea si pregdtirea
acestora pentru hrana pui-
lor la ferme de crestere si
reproductie, de la abatoare
sifabricd de procesare a
carnii la distributie exclusiv
cu mijloace de transport
din flota proprie de masini.
Acest model de functio-
nare garanteaza siguranta
aprovizionarii pentru fiecare
dintre entitdtile Transavia
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Transavia a atins in anul 2020 o borna importantd: 100.000 de tone
de carne de pui produse anual, din care 25% merg la export.
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sirespectarea celor mai
exigente norme specifice
industriei noastre Tn fiecare
etapd care duce la obtine-
rea unor produse de calitate
fdrd egal.

Calitatea si diversitatea
portofoliului de produse
Calitatea constant exce-
lentd a produselor noastre,
confirmatd de consumatori
de-a lungul anilor, se imbina
cu diversitatea pe care o
oferim. Dinamica pietei
locale siinternationale,
preferinta oamenilor pentru
consumul de carne de pasa-
re (acceptatd cu placere si
de copii, si de adulti, bine in-
tegratd in bucdtdriile tradi-
tionale din mai toate tdrile)
au creat premizele pentru
cresterea fard precedent a
diversitatii produselor pe
care le oferim.

Transavia are un portofoliu
complex bazat pe carne

de pui, de lacarne de pui
nepreparata (pui grill, piept
filé, pulpe dezosate, ficatei,
cubulete, tocatd etc.) la pro-
duse marinate (frigarui, ari-
pioare condimentate) si pro-
duse semipreparate (burger,
chiftelute, snitele, nuggets).
Pe langd gustul savuros,
consumatorii apreciaza tot
mai mult alimentele care
contribuie la o dietd echili-
bratd nutritional. Carnea de
puipur, naturald, produsa
de Transavia, provenind de
la pasari hranite cu furaje de
calitate, din soiuri selectate,
este preferatd de tot mai
multi consumatori.

Certificari care garantea-
za calitatea si siguranta
produselor noastre
Suntem primul producator
de carne de pasare din Ro-
mania care a implementat
sia primit, ncd din 2018,
certificarea GLOBALG.A.P,
cel mai important program

REPERE 1991-2021

De la o fermd de pui la liderul incontestabil al pietei de carne de pui din Romania, Transavia a crescut
asezat, constant, cu rabdare. Compania a investit in construirea, achizitionarea si modernizarea a zeci de
facilitdti de productie si procesare, a creat un model de business integrat care si-a dovedit rezistenta si pu-
terea de adaptare inclusiv in timpul pandemiei de COVID-19 si are un portofoliu de produse divers, actualizat
permanent, care reuseste sa raspunda astfel asteptdrilor cumpdrdtorilor din toate generatiile.

de certificare a fermelor la
nivel mondial, care atesta
Bunele Practici din agricul-
turd in ferme siin facilitdtile
de productie. Sistemul de
management al calitatii

si sigurantei alimentului
implementat in toate
etapele de productie este
certificat FSSC 22000, ISO
22000, iar angajamentul
nostru fatd de siguranta
consumatorilor si fatd de
relatiile cu partenerii nostri
este confirmat de certifica-
rea BRCGS Food Safety. Un
semn de recunoastere si de
apreciere a calitatii deose-
bite a produselor noastre
este si statutul Transavia de
,Furnizor al Casei Regale”,
fncd din 2006.

Contribuim la dezvolta-
rea unei industrii alimen-
tare sustenabile

Transavia este prima
companie din Romania
cosemnatard a Codului de

Conduitd al UE cu privire

la practicile responsabile
comerciale si de marketing
in sectorul alimentar.
Industria europeana de
profil este deja recunoscuta
pentru calitatea si siguran-
ta produselor sale. Codul
de Conduita stabileste un
cadru astfel incat aceasta
sda devind si referinta in
materie de sustenabilitate.
Printre angajamentele pe
care si le iau cosemnatarii
se numara reducerea emisi-
ilor de gaze cu efect de serg,
stoparea pierderii biodiver-
sitdtii legate de productia
de alimente si crearea unui
sistem alimentar care sa
faciliteze alegerea unei
alimentatii sdndtoase si
durabile. Abordarea acestor
provocari de mediu, de
sanatate si sociale Tn cadrul
sistemului alimentar euro-
pean necesitd o cooperare
de-a lungulintreguluilant
alimentar.

.

1991
Dr. Ing. loan Popa infiinteaza
Transavia, prin achizitionarea
unui fost CAP pentru cresterea
vacilor si transformarea sa in
ferma pentru pui de carne

2008

Inaugurarea fabricii de proce-
sare a carnii siincludereain
portofoliu a trei noi brand-uri
de preparate de carne de pui:
Papane, Ella Bella si Frateus

1996
Punerea in functiune
a primului abator propriu

2014

Demararea unui amplu proces
de modernizare a tuturor
facilitdtilor de productie si
de consolidare a lantului de
productie integrat

2002

Achizitionarea fabricii
de nutreturi combinate

2016

Aniversareaa 25 deanidela
nfiintarea companiei e marcata
printr-un amplu proces de
rebranding si finalizarea noului
sediu Transavia

o
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2003

Seincheie o prima etapd de
extindere a business-ului, prin
achizitionarea si modernizarea a
patru ferme din judetul Alba

2017

Compania deschide o noud linie
de business prin inaugurarea
Theodora Golf Club, cel mai

mare resort si club de golf
premium din Romania



2018

Prin semnarea Codului de
Conduita UE pentru o indus-
trie alimentara sustenabil3,
Transavia isi consolideaza
angajamentele luate fatd de
mai multe obiective, incluse
sifn raportul de sustenabi-
litate al companiei (primul
dinindustria alimentara
locala realizat de o com-
panie cu capital 100%
romanesc). Printre acestea
se numard implementarea
sistemului de management
de mediu conform celor mai
recente cerinte; reducerea
emisiilor de gaze cu efect de
serd; mentinerea gradului
de conformare cu cerintele
legale in domeniul protecti-
ei mediului; Tmbunatatirea
managementului deseuri-
lor; Tmbundatatirea mana-
gementului apelor uzate;
reducerea consumurilor

de energie; procurarea de
materii prime din zone cer-
tificate ca productii suste-
nabile, fard impact negativ

iy

2004

Punerea in functiune a unui
abator cu o capacitate totald de
peste 50.000 t carne anual

Obtinerea certificdrii internationa-
le GLOBALG.A.P, in exclusivitate
in Romania, si intrarea in Top 3
Cei mai mari producatori
de cereale din Romania

asupra mediuluiinconju-
rdtor; mentinerea gradului
de retentie a personalului;
utilizarea ambalajelor
inovatoare; modernizarea si
retehnologizarea continud

2005

Obtinerea autorizatiei de export
pentru produsele Transavia

2019

Proces de diversificare a
sortimentatiei, notabile fiind
lansarea proiectului Libertan -
pui cu crestere lenta si a gamei
Fragedo - Vin prietenii la tine

)
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pentru productii sustena-
bile; crearea unui centru de
practica si sustinerea activi-
tatilor profesionale pentru
tinerii mecanici, ingineri si
electricieni; extinderea flotei

2006

Obtinerea titlului onorific de

FURNIZOR AL CASEI REGALE

A ROMANIEI

2020

Implicarea in sprijinirea
comunitdtii locale sia
sistemului medical in timpul
pandemiei de COVID-19 si
publicarea primului raport de
sustenabilitate din industria
romaneasca de profil

s'a"n e

m

Companiaare
operatiuniin
8judetedin
Romania:
Alba,

Cluj,

Sibiu,

Brasov,
Timis,

Mures,
Harghita,
Caras Severin.

pentru transportul angajati-
lor; extinderea flotei pentru
transportul marfurilor si al
produselor si planificarea
curselorintr-un mod econo-
mic si eficient.

ﬁageda\

2007

Lansarea brand-ului propriu
Fragedo si a primei campanii de
comunicare integrate
derulate de Transavia; preluarea
Avicola Brasov, producdtor
de carne de pui cu o traditie
de peste 50 de ani in industria
locala

2021

Inaugurarea a trei micro-ferme
Libertan pentru pui cu crestere
lentd, cu respectarea celor mai
Tnalte exigente europene de
calitate si sigurantd alimentard

’nﬂn.—-.O-o—s'afn
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WELL MADE IN ROMANIA.

PUR SI SIGUR,
DELABOB
LA FURCULITA

Dr. Ing. Ioan Popa si-a castigat reputatia unui
antreprenor pasionat de profesia sa, chibzuit
in decizii si cu o viziune ambitioasd pe termen
lung pentru compania pe care a construit-o cu
migald aldturi de echipa sa.

Cum reuseste o afacere de familie, cu capital 100% roma-
nesc, sd-si tind promisiunea de a oferi carnea de pui cea mai
sdndtoasd, pur naturald si cu cel mai Inalt grad de sigurantd
alimentard disponibil pe piata din Romania la ora actuala?
Facem lucrurile exact asa cum trebuie! Controldm intreg
procesul de productie si distributie, de la bob la furculita,
contribuind astfel la calitatea vietii clientilor nostri cu pro-
duse de cea mai Inaltd calitate, sigure, valoroase nutritional
sicu gust savuros, autentic.

Ne autosustinem prin agricultura sustenabild de care ne
ingrijim In fermele proprii din divizia vegetald - o inovatie
pe care am introdus-o in afacerea noastrd integratd vertical
acum mai bine de 10 ani, fiind prima companie produca-
toare de carne din Romania care asigurd hrana pasarilor in
sistem propriu. Pentru a controla calitatea si siguranta pro-
duselor noastre, hrana pdsarilor este produsa, fara niciun
contact cu mediul exterior, in fabrica proprie de nutreturi com-
binate, dotatd cu o instalatie de sterilizare a furajelor unica
in tard. Pasdrile noastre au acces nelimitat la furaj integral
de origine vegetala, fard produse secundare sau medica-
mente. Puii crescuti de noi provin integral numai din oua
produse In sectorul de reproductie Transavia. Toate fermele
noastre de crestere au facilitatile localizate In spatii izolate de
alte ferme de animale si de posibile surse de contaminare.

Acelasi respect pentru reguli se gaseste si in cele 3abatoare
proprii, aliniate celor mai noi standarde si avand fiecare
laboratoare proprii pentru analize. Conditiile de maxima
sigurantd alimentard sunt asigurate si in ceea ce priveste
transportul materiilor prime si al produselor din carne de

10

pui prin propriul nostru parc auto, care deserveste sectorul de
transport si distributie.

Transavia controleaza toate aspectele lantului de productie
siaprovizionare, fiind o afacere integrata vertical. Ce avan-
taje aduce aceastd strategie?

Strategia noastrd ne permite sa controldm in cel mai fin de-
taliu calitatea si siguranta produselor noastre de-a lungul
intregului lant de productie. Aceastd abordare integratd ne
permite, de asemenea, sa avem predictibilitate si stabilitate
pentru afacerea noastra si In relatia cu partenerii nostri.
Suntem un partener si un furnizor de incredere pentru marile re-
tele comerciale si pentru retelele de distributie, precum si pentru
retele de restaurante fast-food, pentru cd produsele noastre
au aceeasi calitate de fiecare datd, iar noi ddm dovadd me-
reu de rapiditate si flexibilitate in onorarea comenzilor.

Inovatia este o prioritate pentru Transavia. Ce Inseamna
acest lucru concret, In activitatea de zi cu zi a companiei?
Inovatia pentru noi nu se reduce la lansdri de produse
create doar ,,din marketing”. Inovatia inseamna sa punem
mereu clientii nostri in centrul a ceea ce facem, sd le intelegem
nevoile si dorintele si sd intrdm Intr-un dialog cu ei. Inovatie
tnseamnd sd fii relevant. Este un proces continuu, In care cau-
tdm solutii care sd ne ghideze pentru a genera plus valoare
in intreg lantul de productie si aprovizionare. De aceea, ne
perfectiondm permanent procesele si activitdtile, venim cu
solutii de imbunatdtire a calitdtii produselor noastre si de
reducere a impactului asupra mediului. Suntem aproape
de consumatori, mereu atenti la trenduri, la nevoile lor, la
impactul unor factori externi asupra comportamentului



, , Strategia noastrd de integrare pe
verticald a tuturor componentelor
Transavia ne permite sd avem predic-
tibilitate si stabilitate pentru afacerea
noastrd st in relatia cu partenerii
nostri. Suntem un partener si un
furnizor de incredere pentru marile
retele comerciale si pentru retelele de
distributie, precum si pentru retele de
restaurante fast-food, pentru cd pro-
dusele noastre au aceeasi calitate de
fiecare datd.”

DR.ING. IOAN POPA — Presedinte si Fondator Transavia

consumatorilor. Totodatd, investim constant si masiv in
tehnologie de ultimd ord, modernizare si extindere a capa-
citdtilor de productie.

Ati mentionat rolul brand-urilor puternice. Care e secretul
succesului mdrcilor din portofoliul TRANSAVIA?

Calider de piatd In topul preferintelor consumatorilor,

stim cd un brand puternic inseamnd un produs excelent,
realizat respectand cele mai Inalte standarde de calitate si
sigurantd alimentard, cu o poveste captivantd, convingatoa-
re. Mdrcile noastre cu care ne mandrim - Fragedo, Libertan,
Papane, Vin Prietenii la Tine, Durdulan, Bravis, CumSeCade - au
exact aceste calitdti. Campaniile noastre de comunicare
sunt sustinute puternic, continuu, pe canalele TV, in digital,
in social media si in alte puncte de contact relevante pentru
consumatori si transmit mereu credo-ul nostru, Well made in
Romania. Comunicdm transparent si onest, atat la raft, cat si
prin canalele de comunicare de masa. Noi ne concentram
pe ce facem si pe cum facem, pentru ca cei care ne cumpard
sd poata sd facd alegerea corecta.

Care este cel mai bun sfat pe care l-ati primit vreodatd si pe
care l-ati oferi mai departe?

Ma ghidez in tot ceea ce fac si trdiesc asa cum m-au invdtat
parintii mei: ,Dacd faci ceva, fd-o din toatd inima si fd-o corect,
exact asa cum trebuie. Atuncivei avea succes”. Acest sfat a deve-
nit motto-ul vietii mele. Asa mi-am crescut fiica, asa mi-am
crescut afacerea. Aceeasi Invdtdtura as transmite-o sieu
mai departe oricui, indiferent dacd este vorba de studii, de
sport, de relatii sau de meserie: dacd nu esti gata sd o faci
asa cum trebuie si cu toatd energia, ar trebui sd faci altceva.

PE SCURT, DESPRE TRANSAVIA

BUSINESS DE FAMILIE

Transavia este un business de familie
fondat in anul 1991 de Dr. Ing. loan Popa,
alaturi de membrii familiei sale, precum

si de echipa care pune in miscare intreaga
activitate de zi cu zi a companiei, de peste
30 de ani, bazandu-se pe valori care au
fost transmise din generatie in generatie.
Peste 20 de membri ai familiei din prima
si a doua generatie muncesc in companie,
atatin board si management, cat si pe
celelalte paliere ale afacerii. Theodora
Popa, fiica fondatorului loan Popa, lucrea-
za deja alaturi de tatal sau si se pregateste
ca, la momentul potrivit, sa preia compa-
nia. Theodora a urmat cursurile scolii de
afaceri IMD (International Institute for
Management Development) de la Lau-
sanne, Elvetia, specializata in pregatirea
mostenitorilor pentru a prelua afacerile

parintilor, este vicepresedinta a board-
ului companiei si a preluat conducerea
celei mai noi linii de business a familiei,
Theodora Golf Club.

A face bine este unul dintre principiile dupa
care ne ghidam toti cei care facem parte din
Transavia si se referd atat la a face lucrurile
responsabil, asa cum trebuie, cat silaa con-
tribui la binele celor din jurul nostru, al celor
alaturide care trdaim si lucram, al comunitatilor
in care activam. Viziunea noastrd pe termen
lung despre dezvoltarea companiei se reflec-
td in toate aspectele activitdtii noastre. Una
dintre preocupdrile mele prioritare este con-
solidarea business-ului Transavia Tntr-un mod
sustenabil, ingloband cele mai noi principii de
management si tehnologii inovatoare, pentru a
avea o afacere puternicd, prosperd, adaptata la
asteptarile clientilor nostriacum si in viitor.”

THEODORA POPA — vP&Membru al Board-ului

Transavia



LANTUL DE PRODUCTIE

LANT DE PRODUCTIE INTEGRAT
UNIC IN SUD-ESTUL EUROPEI

Transavia si-a dezvoltat un sistem integrat care include toate componentele procesului
de productie si distributie a produselor sale, de la productia cerealelor si a nutreturilor
pentru pdsari, fermele de reproductie si crestere, abatoarele si fabrica de procesare a car-
nii pand la distributia in Romania si in strdindtate. Este un sistem care ne permite sd ne
respectdm promisiunea facuta consumatorilor nostri: Pur si sigur, de la bob la furculitd.

FERME VEGETALE

Tn 2011, Transavia a devenit primul producitor local de
carne de pasdre care si-a dezvoltat o divizie proprie de
agriculturd vegetald, cele 4 ferme detinute Tn prezent
avand o suprafatd totald de 10.000 ha si fiind dotate cu
utilaje proprii, ceea ce ne permite sd asiguram pdsarilor
hrand din surse proprii (culturi de grau, porumb si floarea
soarelui).

,Divizia noastrd include 2 ferme vegetale in judetul Alba
si 2 ferme vegetale in judetul Cluj, care se ocupa de culti-
varea cerealelor. Fermele sunt dotate cu utilaje de ultimad
generatie, combine si tractoare noi achizitionandu-se
permanent, pe masurd ce crestem suprafetele cultivate.
Printre obiectivele noastre se numara cresterea produc-
tiei, cresterea calitdtii produselor si cresterea suprafete-
lor fertilizate cu Tngrdsamant natural.”

ADRIAN FARCAS — Director Sector Vegetal
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FABRICA DE NUTRETURI COMBINATE

In fabrica de nutreturi combinate de la Santimbru produ-
cem hrana pdsarilor din fermele noastre de crestere, in
colaborare cu experti nutritionisti. Fabrica are o capaci-
tate de productie de 250.000 de tone anual, o capacitate
de stocare de 120.000 de tone Tn 21 de silozuri si este
dotatd cu un sistem performant de sterilizare a nutreturi-
lor, unic in Romania.

,Producem un nutret combinat
de calitate pentru pdsdri (atat
pentru cresterea puilor, cat si
pentru reproductia pdsarilor)
siasiguram trasabilitatea
atat de la produsul finit la
materia prima, cat side la
materia prima la produsul finit.
Tn ultimii ani, ne-am concentrat
pe extinderea spatiului pentru de-
pozitarea cerealelor sia produselor finite, iar printre obiec-
tivele noastre imediate se numard cresterea capacitdtii de
cantdrire sidescdrcare a materiilor prime vrac.”

DANIELA RO$CA — Responsabil calitate sisiguranta alimentului,

Fabrica de Nutreturi Combinate



FERME DE CRESTERE

Cele 29 de ferme de crestere Transavia sunt amplasate

in zone izolate, departe de orice sursd de poluare sau
contaminare, asigurand pasdrilor un nivel maxim de bio-
securitate, protectie si confort. Fermele sunt proiectate si
gestionate n conformitate cu cele mai recente standarde,
fiind implementate tehnologii moderne si procese auto-
matizate de furajare, addpare si monitorizare controlate
prin senzori, care asigurd bundstarea pdsarilor, sub supra-
vegherea unui personal calificat. Transavia este si cel mai
mare producator din domeniul aviculturii din Romania, cu
o productie de peste 50 de milioane de oud anual.

,Lucrezin Transavia din 1998,
iar sectorul de care raspund
din 2020 este cel de crestere
. a pasarilor (pui de carne,
reproductie rase grele,

. statiedeincubatie), al carui
rol este de a furniza materie
primd Abatorului si Fabricii de
preparate. Lucrdm pe baza unui

plan anual astfel incat sd avem un
numadr relativ constant necesar de oud pentru incubat si
un flux constant pentru fermele de crestere a puilor de
carne, in functie de capacitatea abatorului de a procesa.
Tn sectorul de crestere a paséarilor se fac anual retehno-
logizari si se mdreste capacitatea de productie. Recent,
a fost datd in functiune o ferma construitd de la zero cu
cele mai noi tehnologii si sunt in lucru alte doud ferme de
crestere a puilor de carne, pe care urmeazad sa le inte-
gramin productie.”

DIANA URSALE$ — Director Tehnic, Fermele de crestere

LANTUL DE PRODUCTIE

ABATOARE

Compania are o productie de 100.000 de tone de carne
de pasdre/an. Cele 3 abatoare pe care le detinem sunt
dotate cu linii tehnologice moderne si echipamente de
mare performantd, iar calitatea produselor este perma-
nent testatd in laboratoare de analize proprii. Produsele
suntambalate n atomosferd controlatd, stocate in spatii
de congelare sirefrigerare dedicate si livrate in conditii
sigure, prin intermediul vehiculelor din propriul nostru
parc auto. Toate unitdtile sunt auditate si acreditate de
cdtre autoritdtile relevante, avand cel maiinalt nivel de
certificare.

,Obiectivul nostru este automatizarea integrald a tuturor
proceselor tehnologice din cadrul Abatorului si a intregii
companii. De asemenea, incurajam aplicarea unor solutii
inovatoare, pornite de la membrii echipei noastre, care
aduc imbundtdtiri Tn automatizarea activitdtii de abato-
rizare.

MARIUS LU P$AN — Sef Departament Tehnic, Abatorul Oiejdea
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LANTUL DE PRODUCTIE

FABRICA DE PROCESARE

Materia primd este transformata in produse finite cu ajutorul unor linii de productie moderne si a unor solutii inovatoa-
re, precum sia operatiunilor complet automatizate, cu minimd interventie din partea muncitorilor, care au rol de super-
vizare. Obtinem astfel un randament ridicat si o mare diversitate de produse cu grad mare de sigurantd alimentara.

,Calitatea este un pilon impor-
) tantin cadrulintregului lant
' deproductie. Fiecare struc-
turd de productie din com-
panie este monitorizatd si
verificatd de o echipd atenta
la cele mai mici detalii.
Produsele noastre sunt certi-
ficate conform celor maiinalte
standarde internationale. Avem
certificdri autorizate GFSI (Initiativa Globald pentru Si-
guranta Alimentelor) incd din 2008 - BRC Food v8, FSSC
22000 v5.1 (abatoarele si fabrica de procesare). Din 2017
suntem furnizor McDonald'’s, auditati anual si certificati
pe 4 scheme de cerinte specifice. Am dat curs tuturor
auditurilor efectuate de catre clienti, care ne-au oferit
un feedback valoros, pe care l-am folosit pentru imbuna-
tdtirea sistemului de calitate si sigurantd a alimentului.
Printre realizarile recente ale diviziei noastre mentionez
obtinerea celui mai mare punctaj la auditul neanuntat
BRC Food v8: Grade AA+ si punctaj maxim, fard nici o
neconformitate, la doud audituri externe pentru clientul
McDonald’'s (HACCP si Animal Health & Welfare). Obiec-
tivele pentru urmatoarea perioada includ trecerea docu-
mentatiei SMCSA (sistemului de management al calitatii
sisigurantei alimentare) in format electronic (paperless)
si obtinerea punctajelor maxime la auditurile speciale
pentru clienti si la auditurile de certificare.”

CRISTINA LUPSAN — Director Calitate, Sector Industrializare,

Fabrica de procesare
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DISTRIBUTIE

Transavia detine o flota de peste 500 de vehicule care asigura

LANTUL DE PRODUCTIE

zilnic livrarea produselor noastre din carne si preparate

din carne atatin tard, cat siin straindtate. Accesul exclusiv al autovehiculelor companieiin unitatile de productie maxi-
mizeazad gradul de sigurantd alimentard, permitandu-ne un control strict al conditiilor de livrare a produselor. Autovehi-
culele si cdile de acces si transport din companie sunt dezinfectate zilnic, iar flota de masini este dotata cu echipamente
si sisteme performante care sd asigure livrarea in cele mai bune conditii a produselor la clienti.

TRANSAVIA~

,Lucrez la Transavia din 2009 si,
din 2011, coordonez activitatea
de exporta companiei, din
‘ cadrul Departamentului
' Comercial. Conectarea cu
piatainternationald repre-
zintd o sursd de dezvoltare si
de elaborare de noi strategii
pentru companie. Ca veriga
aflatd la capatul unuilant de produc-
tie integrat, beneficiem de rezultatele acestui sistem ce
garanteazd un produs de calitate, livrat la timp siin conditii
optime, iar asta ne sporeste increderea echipei si contribuie
la rezultatele departamentului.
Printre realizdrile noastre recente as aminti mentinerea
coteide export chiar si pe perioada pandemiei si o crestere
de peste 30% Tn volum pentru anul 2021. De asemenea,
asvreasa mentionez colaborarea pe care am dezvoltat-o
cu compania McDonald's. Pentru perioada urmatoare,
obiectivele noastre includ initierea unor noi colabordri
internationale pentru zona de retail siautomatizarea parti-
ald a proceselor din cadrul departamenului, astfel incat sa
absorbim cele mai eficiente tehnologii actuale in vederea
fmbunatatirii eficientei modului de lucru.
Cresterea continua si sustenabild a afacerii si investitiile
permanente pe care compania le face recomanda Transavia
ca partener strategic pentru anii urmatori.”

DANIEL OPR|$ — Director Vanzari Externe

daniel.opris@transavia.ro
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FILOSOFIA DE BUSINESS

RESPONSABILITATEA DE A FACE LUCRURILE

ASA CUM TREBUIE

Responsabilitatea este un atribut al liderilor, indiferent de industria in care performeaza.
Ne strdduim sd fim cei mai buni in tot ceea ce facem, fie cd vorbim despre calitatea pro-
duselor pe care le oferim consumatorilor, de atitudinea fata de oameni - clienti, angajati
sau parteneri -, de modul in care tratdm animalele si de actiunile concrete pe care le
initiem pentru diminuarea impactului asupra mediului ori de implicarea noastrd in
dezvoltarea comunitdtilor in care suntem prezenti.

Cei 4 piloni strategici ai sustenabilitatii Transavia
Conceptul de ,responsabilitate” se regdseste pe toate palierele activitdtii
noastre de zi cu zi si in relatiile cu toate entitdtile cu care colabordm.

1

Responsabilitate
pentru oameni

Toatd activitatea noastrd are in centru binele
oamenilor: al echipei pe care ne bazam
de-a lungul lantului de productie,
al consumatorilor care aleg produsele
noastre, al partenerilor impreuna
cu care dezvoltam afacerea Transavia,
al comunitatilor in mijlocul
cdarora suntem prezenti.

4 2

Responsabilitate Responsabilitate
pentru comunitate pentru calitatea

produselor

Vrem ca prezenta noastra in comunitatile
in care activam sa fie un factor
de imbunatatire a calitatii vietii oamenilor.
Impreuni cu parteneri deincredere,
ne implicamfn actiuni concrete
de sprijinire a sistemului medical,

Avem reputatia cad oferim cea mai buna
carne de pui din Romania la acest moment
- ceeace ne onoreaza sine obliga.

Am castigatincrederea consumatorilor
aincluziunii sociale, a educatiei si partenerilor nostri cu multa munca,

si sportului, precum si in timp,fi su[lten:! motivati
in protejarea mediului. 3 saopastram.

Responsabilitate pentru
bundstarea pasarilor
si mediu

Grija pentru pamant si naturd, asigurarea
celor mai bune conditii posibile pentru
bundstarea pasarilor, optimizarea folosirii
resurselor siinvestitiile in tehnologii
performante, cuimpact redus
asupra mediului, sunt preocupari
permanente ale echipei noastre.

16



VALORIZAREA
RELATIILOR
CU OAMENII

Avem grija de siguranta si
performanta angajatilor
Oamenii din echipa
noastrd sunt mandri cd fac
parte dintr-o companie
respectatd, in care inte-
gritatea profesionald este
apreciatd si care investeste
n sdndtatea, siguranta
si dezvoltarea personald
a angajatilor. Crestem
adevarati profesionisti
in domeniul nostru de
activitate si ne preocupam
de pregdtirea viitorilor
specialistiin cadrul unor
centre de practicd.

Ne respectam clientii
Oferta noastra de produse,
actualizatd permanent,
inovatiile pe care le intro-
ducem pe piatd, atatin
privinta retetelor, cat sia
ambalajelor, sincronizarea
cu cele mai noi si relevante
tendinte internationale
sunt modulin care reusim
sd ne tinem aproape
clientii. Lansarea fiecarui
produs nou urmdreste pasi
rigurosi, fiind efectuate
diferite teste si consultari,
inclusiv cu clientii, iar
campaniile noastre de
comunicare sunt realizate
responsabil si onest.

Ne tratam cu seriozitate
partenerii si furnizorii
Abordarea cu responsabi-
litate, transparenta si flexi-
bilitate a fiecarui aspect al
relatiei cu partenerii nostri
a contribuit la dezvoltarea
afacerilor noastre. Pentru a
sustine dezvoltarea comu-
nitatilor in care ne desfasu-
ram activitatea, preferam
achizitiile de la furnizori
locali cu care impadrtasim
aceleasivalori, aceeasi
etica de afaceri si aceleasi
standarde de calitate.

CALITATEA
PRODUSELOR

Ne tinem promisiunea:
cel mai bun standard
n calitate si siguranta
alimentara
Contribuim de peste
30 de ani la facilitarea
accesului oamenilor la o
hrand sdndtoasd si sigurd,
cu valoare nutritionala
ridicatd, care sd le asigure
o calitate a vietii ridicata.
Transavia este singurul
producdtor de carne de
pasadre din Romania cu
certificare GLOBALG.A.P.
si 5 certificari internatio-
nale, ceea ce atesta faptul
cd respectam normele
internationale de bune
practici din agricultura
in fermele si facilitatile
noastre de productie.

Avem 5 laboratoare
de analize
Efectuam permanent
determindri privind ca-
litatea carnii si a produ-
selor din carne, calitatea
apei utilizate si calitatea
hranei pasarilor.

Facem investitii
substantiale in mod
constant
Tn ultimii ani am investit
minimum 25 de milioane
de euro anual.
Investim in echipamente
de productie, tehnologii
de ultima ora si imple-
mentarea unor inovatii si
proceduri care sd asigure
o calitate exceptionala
atat a produselor,
cat sia productiei,

a moduluiin care ne des-
fasuram afacerea,
la toate nivelurile.

GRIJA PENTRU
ANIMALE
SI MEDIU

Respectam cele mai
bune practici de
management pentru
tratarearesponsabilaa
pasarilor
Tn fermele Transavia,
pdsarile sunt tratate cu
toatd grija. Acestea au
acces nelimitat la furaj
proaspat, integral de
origine vegetald, provenit
din culturile noastre si
procesatin fabrica noastra
de nutreturi combinante.
Avem o abordare suste-
nabild in ceea ce priveste
customizarea hranei, op-
timizand retetele furajere
astfelincat sd asigurdmo
bund asimilare din partea
pdsarilor si sd reducem
risipa de materii prime
sau resurse. In halele bine
termoizolate, temperatu-
ra, umiditatea, ventilatia,
sistemul de rdcire etc. sunt
monitorizate automat.

Ne concentram
eforturile pentru
areduce impactul

ecologic al companiei
Pe lista noastra de prio-
ritati s-au aflat in ultimii
ani implementarea sis-
temului de management
de mediu, Tmbunatdtirea
managementului dese-
urilor, al apei sial apelor
uzate, reducerea consu-
mului de energie, redu-
cerea cantitdtii de gaze
naturale si a poluantilor
emisi in atmosfera, uti-
lizarea ambalajelor inova-
toare, reciclarea 100%
a produselor secundare
generate din activitdtile
de abatorizare. Compania
afnregistrat zero acci-
dente de poluare si zero
sanctiuni pentru impact
asupra mediului.

FILOSOFIA DE BUSINESS

_ IMPLICARE
IN COMUNITATE

Sustinem sistemul de
sanatate din Romania
Am acordat sprijin finan-
ciar pentru modernizarea
mai multor sectiiale
Spitalului Judetean de
Urgenta Alba lulia. Tn 2017,
am demarat construirea
Transavia Medical Center,
primul spital din Romania
pentru recuperarea copii-
lor cu handicap locomotor,
o investitie de peste
3 milioane de euro.

Sprijinim educatia,
cheia prosperitatii
personale si a societatii
Sprijinim proiecte re-
prezentative ale unor
institutii de invdtdmant de
prestigiu (Universitatea Ba-
bes-Bolyai si Universitatea
Tehnica din Cluj-Napoca),
echipe de tineri din domenii
inovatoare (robotica), dar si
initiative de suflet (dotarea
de biblioteci, program
nutritional pentru elevi).

Tncurajam sportul
ca parte a unui stil
deviata activ
Sustinem tinerii care pro-
mit sa atingd performante
remarcabile Tn domeniul
sportului. Compania este
un promotor recunoscut
pe plan national al golfului,
detindnd Theodora Golf
Club, destinatia premium a
golfului romanesc.

Venim in ajutorul celor
vulnerabili
Sprijinim cu produse peste
30 de centre sociale si
centre pentru copiiin care
servesc o masa caldd sute
de oameni aflati
in dificultate.
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CLIENTII SI MODUL DE LUCRU

CONSTRUIM PARTENERIATE

PUTERNICE

Nevoile si asteptarile clientilor nostri interni si externi — companii din retail-ul modern,
de distributie en-gros sau HoReCa - sunt ceea ce ne inspira in fiecare zi. Construim par-
teneriate gandind strategic, in perspectivd, si stiind cd reputatia buna se castiga in timp,
demonstrand mereu seriozitate, respect, spirit de cooperare, onestitate.

Participam la targurile si evenimentele reprezentative pentru domeniul nos
aexplora noi oportunitdti de afacerisiaintelege care sunt directiile in care se dezvoltd industria noastra.

Activitatea Transavia presu-
pune folosirea mai multor
canale de vanzare, fiecare
avand categorii de produse,
servicii si solutii logistice
specifice. Echipa noastra
este mereu in contact

cu echipele partenerilor
nostri, astfelincat sd le
intelegem rapid nevoile si
sa ne putem calibraimpre-
und activitatea, in functie
de tendintele pietei.

Principalele

piete de export
Transavia si-a dezvoltat
permanent parteneriatele
externe, oferind atat marci
proprii, precum Fragedo

18

si Papane, cat si produse

realizate sub brand privat.

Peste 25% din productia
anuald a companiei este
livratd pe pietele inter-
nationale, din Franta si
Marea Britanie pand in
tari din Africa si Orientul
Mijlociu.

Tn ultimii 5 ani, ne-am
consolidat prezenta in

b |

spatiul Uniunii Europene,
avand astdzi operatiuni

in majoritatea tdrilor
membre. Acest proces s-a
intensificat In contextul
schimbdrilor apdrute pe
piata cdrnii de pasdre la
nivel mondial, precum si al
modificarilor din interiorul
lanturilor de distributie
cauzate de pandemie.

tru de activitate pentru a ne consolida parteneriatele existente,

Produse de calitate
realizate intr-un sistem
integrat si livrate

in siguranta

Transavia a investit masiv
n optimizarea capacitdtilor
sale de productie sia ser-
viciilor din cadrul tuturor
componentelor sistemului
integrat pe verticald pe
care l-adezvoltat. Acest

Garantia respectarii standardelor din domeniu



TRANSAVIA

Principala destinatie de export
pentru Transavia sunt tarile
din Europa:
Bulgaria
Cehia
Croatia
Estonia
Franta
Grecia
Italia
Irlanda
Letonia
Macedonia
Malta
Moldova
Marea Britanie
Serbia
Slovacia
Spania
Ungaria

%"!

CLIENTII SI MODUL DE LUCRU

Colabordam cu companii de retail, de distributie en-gros si HoReCa din Romania, din 17 tari europene si din Africa. Sistemul integrat pe verti-
cald al Transavia a permis mentinerea cotei de export inclusiv pe perioada pandemiei, In 2020, si cresterea cu peste 30% a volumuluiin 2021.

lucru a permis madrirea
volumelor pentru export si
este considerat un avan-

taj competitivimportant
de catre partenerii nostri
care produc marci private
pentru brand-uri si retaileri
din Europa. Livrarea pro-
duselor prin flota proprie
de masini Transavia este o
garantie cd produsele ajung
la destinatie in conditii de
sigurantd maxima, in cel
mai scurt timp posibil, cu
respectarea tuturor norme-
lor si conditiilor agreate cu
partenerii nostri.
Portofoliul Transavia dedi-
cat pietei externe de retail
este alcatuit din produse cu

valoare addugatd mare, de
la carne proaspata refrige-
ratd, atent selectionata si
portionatd, pand la semi-
preparate ce corespund
gusturilor consumatorilor
actuali. Strategia noastra
de dezvoltare pentru ur-
madtorii aniinclude intrarea
pe noi piete si consolidarea
operatiunilor din pietele in
care suntem deja prezenti,
printr-o abordare deschisd,
flexibila.

Optimizam

permanent modul

de lucru cu partenerii
Lafeldeimportant pre-
cum calitatea produselor

sau conditiile de livrare
este modulin care colabo-
ram zi de zi cu partenerii
nostriinterni si externi.
Mizdm pe comunicarea
simpla, eficientd si trans-
parentd, pe implementa-
rea tehnologiilor de ultima
generatie care sd ne ajute
in gestionarea comenzilor
si monitorizarea livrari-
lor, pe experienta echipei
noastre de profesionisti,
pregdtitd sd vind cu solutii
indiferent de situatiile care
pot apdrea. Ne respectam
astfel promisiunea facuta
clientilor si consumatori-
lor nostri - Well Made in
Romania.

Participam la cele mai
importante targuri de
profil

Transavia este prezenta
constant la targuri si expo-
zitii reprezentative pentru
industria noastra, din
Romania si din strdinatate,
pentru a-si consolida sau
dezvolta noi relatii de par-
teneriat siafilacurentcu
tendintele pietei. Prezenta
cu standuri proprii la eveni-
mente de prestigiu precum
SIAL, Anuga sau Indagra
confirma pozitia de lider de
piatd a companiei si grija
fatd de reputatia pe care o
avem in tard si pe pietele
internationale.



PORTOFOLIUL DE BRAND-URI

TRANSAVIA

STAR SYSTEM

Valoarea unei companii este datd si de valoarea brand-urilor sale, iar Transavia
este mandra cd ocupd locul al 4-lea In clasamentul companiilor cu cele mai
valoroase portofolii de marci (Brand Finance® Romania 50, editia 2021).

Fragedo

Fragedo este brand-ul premium
din portofoliul Transavia si se
bucurd de o reputatie deose-
bita - este nr. 1 pe piata carnii

PIEPT DE PUI

! T 1

de pui din Romania. Cuprinde .3 F | & o A\ T Q& :
0 gama variatd de produse din Vot s e _ g d
carne proaspatd, portionatd (o Y ) 0 | =, .__,’.I_@“‘"““"

astfel incat sd rdspundd tuturor B e _ A agedO

nevoilor consumatorilor, de la
ceiindividuali la profesionistii din
HoReCa. Sub umbrela Fragedo se
afld sub-brand-urile Fragedo Deli
(Barbecue, Marinés si Sortimente
alese) si Vin prietenii la tine (speci-
alitdti ready-to-cook create dupd
retete proprii).

PUR $I SIGUR OE LABOR
LA FURCULITA
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LIBERTAN

Libertan oferd tot ce este mai
natural, etic, avansat tehnologic si
sustenabil in materie de crestere
a puilor si procesare a carnii de
pui. Produsele reflectd o abordare
craft, de la rasa de pui selectatd,
hrana naturald 100% vegetala si
ritmul de crestere lent si pana la
micro-ferma construitd special
pentru acest brand. Libertan este
rdspunsul Transavia la asteptdrile
clientilor careisi doresc produse
sdndtoase si naturale si, in egald
masura, apreciazd atitudinea
responsabila fata de bundstarea
pdsarilor si mediu.

PORTOFOLIUL DE BRAND-URI

LIBERTAN
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Papane

Papane oferd meniuri din carne
de pui rapide si delicioase pen-
tru cei care au o viatd activa si
doresc sd mdnance sandtos.
Gama cuprinde produse semipre-
parate din carne de pui proas-
pdtd - de la snitele si nuggets

la burgeri si gujoane -, coapte

si congelate cu ajutorul unei
tehnologii de ultimad generatie,
care le mentine gustul si textura
irezistibile.

Gama Papane Bistro se adresea-
za profesionistilor din HoReCa si
cuprinde sortimente ambalate in
pungi de 2,5 kg.

PapaneBisTRO

. Papane !
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PRINCIPALELE NOASTRE

CATEGORII
DE PRODUSE

Clientii nostri sunt companii din retail-ul modern, distribuitori si firme
din sectorul HoReCa, atdt din Romania, cat si din strdindtate. Portofoliul
nostru include carne de pui nepreparatd (proaspata si congelatd), produse
marinate si mixuri din carne de pui, precum si produse semipreparate.
Produsele sunt portionate siselectionate astfel incat sa raspundd celor mai
Inalte exigente si nevoilor consumatorilor de pretutindeni, iar metoda de
ambalare se poate adapta in functie de cerintele clientilor.
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LISTA DE PRODUSE

WL @ Piept de pui dezosat, jumatéti \
Hg © Pieptde puidezosat, fara piele, .
3% 54 feliat
e v © Carnetocatd din piept de pui /
& s & fara piele
' =5 @ Mini fileuri din piept de pui
dezosat
© Pulpe de puiintregi
© Pulpede puicu o portiune de
spate {
© Pulpe de pui superioare .
© Pulpe de puiinferioare b
© Pulpe de pui dezosate, firi piele
© Carnetocatd din pulpd de pui
dezosatd
© Aripioare de pui
© Aripioare de pui, sectionate,
fardavarf
PRODUSELE NOASTRE © Puiintreg (griller)
© Ficatdepui

Carne de pui © P vimideps

DO © Amestec de pui pentru ciorba
© Tacamde pui

nepreparata

© Giindderasigrea

GAMA LIBERTAN
- FREE RANGE

© Puiintreg (griller)
© Piept de pui dezosat, jumatati
© Pulpe de puiintregi

Gama noastrd de produse de carne proaspatd de pui este
adaptatd unei mari diversitati de gusturi, putand sta la
baza atat a unor retete traditionale indrdgite de toate

generatiile, cat sia unor preparate inedite din bucdtdria 5 Addieere

internationald. Frdgezimea si calitatea cdrnii se datorea- © Tacim de pui

zd hranei curate si naturale a puilor, provenite din cultu- © Pipote si inimi de pui
rile proprii ale companiei, si protocoalelor riguroase de © Ficat de pui
calitate pe care le aplicdm in fiecare etapd a productiei.
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Piept de pui dezosat, jumatati

Piept de pui fraged, dezosat, fara piele, portionat in jumatati,
cuinner. Perfect pentru retete delicioase de piept de pui umplut.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE e N R0 Ve DEPOZITARE
158 ~0,6 kg 12
68 ~0,85kg = ambalaj (tdvitd)
72 ~1,5kg 8 cu atmosferd 10 zile
44 ~2,5kg 4 modificata (MAP) refrigerat, 0-4°C
339 ~5kg
48 ~12 kg - vrac )
. 7 zile
54 ~2kg 7 punga
tavitd din polistiren
2 ~l1kg 8 expandat (EPS)
. e 20 produs ambalat
] individual (IWP)
321 ~1kg 10 punga
£ O - punga Lpjeiliony 18 luni congelat, -18°C
(pernd), IQF (produs
382 2,5kg 4 S
congelat rapid si
213 1,25 kg 10 individual)
324 ~5kg N vracin carton,
57 2x5 kg - congelat bloc
67 ~15 kg - vrac, congelat bloc
[J [J
Piept de pui
4 ol [ (]
dezosat, fara piele, feliat
| Piept de pui fraged, fard piele, gata feliat pentru a ajuta
consumatorii sd reduca timpul petrecut Tn bucdtarie. Este ideal
pentru snitele sau fripturi rapide pe tigaia grill.
COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE e MR Ve DEPOZITARE
e ~05kg 12 ambalaj (tavits)
50 ~0,6 kg 12 cu atmosfera 10 zile refrigerat, 0-4°C
. 1kg . modificatd (MAP)

Certificdrile produselor Transavia: GLOBALG.A.P. - Integrated Farm Assurance
Standard (IFA), BRC 8 A+, FSSC 22000, ISO 22000, McDonald’'s SQMS, SWA, SMETA,

RTRS, Halal, Furnizor oficial al Casei Regale a Romaniei.




PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Carne tocata
din piept de pui, fara piele

Carne gata tocatd, din piept de pui fraged, fard piele. Ideala pentru
perisoare, chiftelute ori sarmalute dietetice.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AULERLL) e DEPOZITARE
27 ~0,5kg 12 ambalaj (tdvitd)
cu atmosfera 8 zile refrigerat, 0-2°C
26 ~0,9 kg 9 modificatd (MAP)
[ J [ d [ J
Mini fileuri

din piept de pui, dezosat

Fileuri fragede din piept de pui dezosat, gata de transformat rapid in
pui Shanghai sau ,degetele de pui” crocante pentru cei mici.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE FAELE) et DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
159 ~0,5kg 12 cu atmosfera 10 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)

Pulpe de pui intregi

Pulpe de puiintregi, numai bune de bagat la cuptor, simple sau cu
legume, pentru o fripturd fragedd si suculenta.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALA] VALABILITATE DEPOZITARE

e ~0.6kg 22 ambalaj (t&vitd)

143 ~1,1kg cu atmosfera 10 zile refrigerat, 0-4°C

138 —2kg h modificatd (MAP)
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Pulpe de pui
cu o portiune de spate

Pulpe de pui fragede, cu o portiune de spate. Isi gisesc locul foarte
bine intr-un pilaf cremos cu carne de pui.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AR e DEPOZITARE
479 ~1,75kg 4 ambalaj (tavits)
cu atmosfera 10 zile
125 ~4 kg 2 modificatd (MAP)
refrigerat, 0-4°C
o Ol 28 produs ambalat 7 zile
35%8 individual (IWP)
124 ~12kg - vrac 10 zile
_ produs ambalat
= 035kg 28 individual (IWP) ,
N 18 luni congelat, -18°C
vrac in carton,
328 ~5kg -

congelat bloc

Pulpe de pui superioare

Pulpe de pui superioare, cu os si piele. Sunt o alegere foarte buna

) . pentru un ostropel de pui aromat, cu rosii si usturoi.
A A
COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE e NASEGEHRY DEPOZITARE

ambalaj (tavitd)

136 ~0,8kg 4 cu atmosfera
modificatd (MAP) 10 zile refrigerat, 0-4°C

95 ~12 kg 2 vrac
tavitd din polistiren

318 ~l1kg 8 expandat (EPS)

214 1,25 kg 10 pung:“i tip pillow
[peam) 1007 (prqdus 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si

383 2,5kg 4 individual)

. -5kg } vrac in carton,

congelat bloc
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata
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=
( -

usurintd Tn multe retete.

Pulpe de puiinferioare

Pulpe de pui inferioare sau ciocdanele de pui, cum mai sunt
cunoscute la noi. Sunt foarte versatile, putand fi integrate cu

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE GLIB LY L DEPOZITARE
161 ~0,5kg 12
114 ~0,7k 12 . )
= ambalaj (tavitd)
118 ~1kg 8 cu atmosfera 10 zile )
modificati (MAP) refrigerat, 0-4°C
119 ~2,0kg 4
112 ~4,0 kg 2
146 ~12 kg - vrac 7 zile
tavitd din polistiren
e ~1.2kg 8 expandat (EPS)
punga tip pillow
(pernd), IQF (produs . qo
215 1,25 kg 10 congelat rapid si 18 luni congelat, -18°C
individual)
7 5k _ vrac in carton,
3 X8 congelat bloc

\ { g

/'{" {

\

Aripioare de pui

Aripioare de pui cu varf. Pot fi invelite n crustd crocantd de pesmet
sau fulgi de porumb, glazurate cu miere si mustar ori marinate Tn sos

picant.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE P AL DEPOZITARE
18 ~0,8kg 12
DD ~1kg 8 ambalaj (tdvitd)
cu atmosfera 10 zile
374 ~2kg 4 modificats (MAP) refrigerat, 0-4°C
295 ~4kg 2
302 ~12 kg = vrac 7 zile
tavitd din polistiren
296 ~1kg 8 expandat (EPS)
- 18 luni congelat, -18°C
. ol ) vracin carton,
& congelat bloc
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Pulpe de pui dezosate, fara piele

Pulpele de pui dezosate fara piele sunt foarte nimerite pentru fripturi
usoare sau pentru mancaruri de pui cu continut scazut de grasimi.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE GLIB L Wt R0 DEPOZITARE
106 ~0,5kg 12
297 ~0,9k 12 A
: ambalaj (tavitd)
107 ~1,2kg 8 cu atmosferd
modificatd (MAP) 10 zile refrigerat, 0-4°C
108 ~2,5kg 4
99 ~5kg 2
300 ~12 kg 2 vrac
- ~0.9k 12 tavitd din polistiren
I8 expandat (EPS)
punga tip pillow
381 2,5kg 10 (pernd), IQF (pro_dus
congelat rapid si )
individual) 18 luni congelat, -18°C
468 ~5kg vrac, congelat bloc
320 5k ) vrac in carton,
X8 congelat bloc
e

Aripioare de pui

sectionate, fara varf

Recomandate in retetele de pui preparate pe gratar,
fiindca se patrund uniform.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE Gl VASEGRN Gk DEPOZITARE
160 ~0,5kg 12 ambalaj (tdvitd)
cu atmosfera 10 zile
304 ~1kg 12 modificati (MAP) refrigerat, 0-4°C
292 ~12kg - vrac 7 zile
punga tip pillow
i 1,25 kg 10 (pernal), IQF (I(;rqdus
congelatrapid i 18 luni congelat, -18°C
individual)
24 ~15 kg - vrac, congelat bloc
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Pui intreg (griller)

Puiintreg, numai bun de pus n cuptor, umplut cu ingredientele

preferate ori pe sticld, fript la grill sau la rotisor.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
85 ~1,8kg 7 punga 7 zile
tavitd din polistiren . . R
91 ~1,8kg 6 expandat (EPS) 8 zile refrigerat, 0-4°C
84 ~13 kg = vrac 7 zile
298 ~1,8kg 7 punga 18 luni congelat, -18°C

Ficat de pui

Ficat de pui foarte fraged. Este delicios tras la tigaie cu usturoi,
cu ceapa caramelizatd sau cu sos de rosii si servit cu mamadliguta.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALA] VALABILITATE DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
33 ~0,5kg 12 cu atmosfera 7 zile refrigerat, 0-2°C
modificatd (MAP)
tavitd din polistiren
AT ~0,5kg 16 expandat (EPS)
N 18 luni congelat, -18°C
o 10k ) vracin carton,
& congelat bloc
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Carne tocata
din pulpa de pui dezosata

Carne gata tocatd, din pulpd de pui dezosata. Ideald pentru musaca,
lasagna, burgeri sau paste cu carne tocata pentru copii.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE il G L/l BRE U DEPOZITARE
29 ~0,5kg 12 ambalaj (tavitd)
cu atmosfera 7 zile refrigerat, 0-2°C
26 ~0,8kg 12 modificatd (MAP)

Pipote si inimi de pui
Sunt delicioase trase la tigaie cu ceapd sau sub forma de tocanita,
aldturi de mamaliguta.

COD GREUTATENETA/ | NR.DEPACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
80 ~0,5kg 12 cu atmosfera 7 zile refrigerat, 0-2°C
modificatd (MAP)
290 ~0,5kg 16 21‘;;13;2 &oPth;tlren 18 luni congelat, -18°C
“ Y j
ks ’i .( ‘
4 (] [ (o4
\. S Amestec de pui pentru ciorba
B L ' "\% e 4 aripioare Tntregi cu varf si 4 spindri de pui cu piele. Carnea cu os
\,\ k piiadas cum este aceasta este ingredientul de baza pentru o ciorba sau supa
( ¢ E : .’ N @’{ de pui delicioasa.
CoD GREUTATENETA/ | NR.DEPACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
4 ~1,2kg 6 21‘;;?13;? &o}};s)tlren 7 zile refrigerat, 0-4°C
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Spinari de pui
Spinarile de pui pot fi baza unui bors de pui delicios cu tdietei de

casa ori pot fi facute tocdnita si servite cu orez, piure de cartofi sau
mamaliguta.

COD GREUTATENETA/ | NR.DEPACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
152 10 kg 10 Z;i;gllaiagltg:' 18 luni congelat, -18°C
»f A °
Tacam de pui
i»‘- . Spindri de pui cu gaturi. Pot fi folosite la prepararea supelor sau
% : AP tocanitelor, iar pielea poate fi folosita ca membrana pentru diferite
el umpluturi.
s S
q..‘vb = i,
\‘
COD GREUTATENETA/ | NR.DEPACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
153 ~1,3kg 10 punga 5zile refrigerat, 0-4°C
320 ~1,3kg 10 punga 18 luni congelat, -18°C
‘ o 4 4
- Gainaderasagrea
./ Gainile din rasele grele au masd corporald mare si o carne deosebit
= AP de gustoasa. Pot fi fierte intregi si apoi rumenite la cuptor sau pot fi
_— portionate si congelate in pachete separate pentru a fi utilizate ulte-
- rior. Stock-ul rezultat in urma fierberii este o baza excelenta pentru
' - o o .
s supe delicioase sau pilaf.
COD GREUTATENETA/ | NR.DEPACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
207 ~3,5kg 4 pungad 18 luni congelat, -18°C
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata
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Pui intreg (griller)
Libertan este cea mai recentd gama de produse proaspete dezvol-
tate de Transavia - pui de micro-ferma crescut lent, dupa regulile
abordarii craft, cu respectarea celor mai exigente standarde de
biosecuritate alimentara. Tn cele 63 de zile de crestere lent3 in me-
diu natural, nepoluat, bucurandu-se de lumina naturald, puii au ac-
ces nelimitat la hrand complet vegetala (porumb, soia, grau integral),
oferind astfel o carne de calitate premium, sdndtoasd si savuroasa.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE GLIB LY U dE Y0 DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
90 ~1,6 kg 5 cu atmosfera 10 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)
tavitd din polistiren . o
470 ~1,6 kg 5 Esnandat(EES| 18 luni congelat, -18°C




PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Piept de pui dezosat, jumatati

Jumatati de piept de pui dezosat si fara piele, pentru retete simple
si gustoase, in care gustul puiului crescut lent este perfect pus
in evidenta.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE BRI W LAE LI DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
194 ~0,5kg 8 cu atmosfera 14 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)
tavitd din polistiren . N
472 ~0,5kg 8 expandat (EPS) 18 luni congelat, -18°C

Pulpe de puiintregi

Pulpe de puiintregi, provenite din pui crescut lent, in micro-ferma,
ce dau un gust inegalabil oricdrui preparat.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE B VA LAR LI DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
371 ~0,6 kg 8 cu atmosfera 14 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)
tavitd din polistiren . o
471 ~0,6 kg 8 expandat (EPS| 18 luni congelat, -18°C

LIBERTAN

Soecsind (Tl Flliton
Special Conff £

Aripioare de pui

Aripioarele de pui cu piele de la Libertan se disting printr-un gust
si o texturd deosebite.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE SR VELLAR LIS DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
370 ~0,5kg 8 cu atmosferd 14 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)
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PRODUSELE NOASTRE | Carne de pui nepreparata

Tacam de pui

4 aripioare Tntregi cu varf si 4 spindri de pui cu piele, provenite din
pui crescuti lent si hraniti cu furaj exclusiv vegetal (porumb, soia,
grau integral).

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AR e DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
367 ~0,9kg 8 cu atmosfera 8 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)

—
R

Greoind Coaft Exbton

%ﬁiﬂu‘ ]

ICRO-FERMA
cut lent

| [

Ficat de pui

Ficat de pui provenit din pui crescut lent, in micro-ferma, conform
celor mai exigente standarde de biosecuritate alimentara.

CcoD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AL VLA TILITEAE DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
368 ~0,5kg 8 cu atmosfera 8 zile refrigerat, 0-2°C
modificatd (MAP)

LIBERTAN

Gpeoid Coaft Exkton

Pipote si inimi de pui
Pipote si inimi de pui, a cdror provenientd este o garantie pentru
calitatea nutritionala si gustul lor deosebit.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE ALY e DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
369 ~0,5kg 8 cu atmosferd 8 zile refrigerat, 0-2°C
modificatd (MAP)
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PRODUSELE NOASTRE

Produse marinate
31 mixuri d1n
carne de pui

Obiceiurile de consum ale clientilor nostri sunt in
continua schimbare, iar produsele Transavia reflectd
aceastd diversitate de preferinte. Oferim produse
marinate folosind ingrediente de calitate (ierburi
aromatice, condimente), retete verificate si mixuri
selectate in functie de cerintele consumatorilor.
Produsele din aceasta categorie imbind valoarea
nutritionald deosebitd a cdrnii de pui Transavia cu gustul
unic pe care retetele noastre de marinade 1l oferd.
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© Aripioare de pui cu note picante

© Aripioare de pui cu influente
alpine

© Mixde aripioare de pui
marinate, picante si barbeque

© Mixde pulpe dezosate si ari-
pioare de pui picante, marinate

© Mixgrill barbeque

© Burger proaspéat din pulpa
dezosatd de pui

© Carniciori proaspeti din pulpa
dezosatd de pui

© Carniciori proaspeti din pulpa
dezosata de pui, picanti

© Chiftelute proaspete de pui



PRODUSELE NOASTRE | Produse marinate si mixuri din carne de pui

Aripioare de pui
cu note picante

Aripioare de pui marinate intr-un amestec de condimente naturale,

usor picante, pe baza de chilli si piper.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
168 ~0,5kg 12 cu atmosferd 8zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)

Aripioare de pui
cu influente alpine

Aripioare de pui marinate intr-un amestec de condimente naturale,
pe bazd de paprika, ceapa si coriandru.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE SUIERLE) VLA LI DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
167 ~0,5kg 12 cu atmosfera 8 zile refrigerat, 0-4°C
modificata (MAP)

Mix de aripioare de pui
marinate, picante si barbeque

Mix de aripioare de pui marinate, gata de pus pe grdtar, in doud
arome intense: picante si barbeque.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE SRR WELLAR LT DEPOZITARE
ambalaj (tavitd)
177 ~1,2kg 4 cu atmosferd 8 zile refrigerat, 0-4°C
modificata (MAP)

Produsele marinate si mixurile din carne de pui Transavia raspund asteptarilor
consumatorilor care au un stil de viata activ, oferindu-Lle optiuni de preparare rapida
a unor retete delicioase, pentru familie si prieteni. Pot fi asociate cu numeroase

garnituri sau integrate intr-o multime de retete traditionale sau intrate mai recent
pe lista de preferinte a consumatorilor nostri.




PRODUSELE NOASTRE | Produse marinate si mixuri din carne de pui

Mix de pulpe dezosate
si aripioare de pui picante,
marinate

Mix de pulpe de pui dezosate si aripioare de pui picante, marinate
intr-un amestec de condimente naturale.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE GLIB LY L DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
179 ~1,2kg 4 cu atmosferd 8 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)

Mix grill barbeque

Mixul perfect pentru barbeque: aripioare de pui picante, muschiulet
din piept de pui marinat si carndciori din pulpd de pui proaspat

tocata.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE FIIEALAY] URILAETLIUENTE DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
181 ~1,5kg 4 cu atmosfera 8zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)

Burgeri proaspeti

din pulpa dezosata de pui

4 burgeri din pulpa de pui proaspat tocata si amestecatd cu un mix
de condimente special, fard conservanti si coloranti artificiali.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE SR VELLAR LIS DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
246 0,39 kg 12 cu atmosferd 8 zile refrigerat, 0-4°C
modificatd (MAP)
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PRODUSELE NOASTRE | Produse marinate si mixuri din carne de pui

Carnaciori proaspeti din pulpa

de pui dezosata

12 carnaciori din pulpa de pui proaspat tocata si amestecatd cu un
mix propriu de condimente, in membrand naturald comestibild, fard
conservanti si coloranti artificiali.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE GLIB L U dEE R0 DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
245 0,55 kg 12 cu atmosferd 8zile refrigerat, 0-4°C

modificatd (MAP)

Carnaciori proaspeti din pulpa

de pui dezosata - picanti

12 carnaciori picanti din pulpd de pui proaspdt tocatd si amestecata
cu un mix de condimente cu note picante, in membrand naturald

comestibild, fard conservanti si coloranti artificiali.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS PACHET CUTIE GAAEIE] B DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
248 0,55 kg 12 cu atmosfera 8 zile refrigerat, 0-4°C

modificatd (MAP)

Chiftelute proaspete de pui

15 chiftelute din pulpd de pui proaspat tocatd si amestecatd cu un
mix de condimente special, fard conservanti si coloranti artificiali.

COD GREUTATE NETA/ NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS PACHET CUTIE ALY e DEPOZITARE
ambalaj (tdvitd)
247 0,32kg 12 cu atmosferd 8 zile refrigerat, 0-4°C

modificatd (MAP)
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PRODUSELE NOASTRE

Produse
semlpreparate
din carne de pui

Versatilitatea cdrnii de pui este pusd 1n valoare si cu aju-
torul produselor semipreparate, care servesc la pregatirea
celor mai rapide si irezistibile meniuri cu pui. Gustoase,
Ccu texturi crocante sau moi si cremoase, sunt potrivite la
orice masd a zilei, fie pentru o gustare frugald in doi, fie la
petreceri cu prietenii, aldturi de salate, cartofi prajiti sau
dip-uri diverse. Gramajele sunt optimizate astfel incat sa
raspundd nevoilor de consum ale cumpadratorilor,
inclusiv ale profesionistilor din HoReCa.
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LISTA DE PRODUSE

© Snitele de pui cu pesmet clasic

© Snitele de pui cu pesmet auriu/
fulgi de porumb

© Nuggets de pui

© Smiley nuggets de pui

© Cordon Bleu de pui

© Burgeride pui

© Aripioare de pui

© Gujoanede puicuierburisi
usturoi/amestec iute



Papanesistro

Sortime

PRODUSELE NOASTRE | Produse semipreparate din carne de pui

Snitele de pui cu pesmet clasic

Snitele fragede, din piept de pui tocat si format, invelite intr-o

reprezintd alegerea avantajoasa
pentru clientii din industria HoReCa.

le Papane Bistro, in pungi de 2,5 kg,

panada gustoasa cu pesmet crocant.

COD GRAMAJ/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE L) VLR DEPOZITARE
punga tip
341 8og 0,64kg 15 pillow (perni),
IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si
i 8og 25kg 4 individual)

Papane% Papane

Snitele de pui
cu pesmet auriu/fulgi de porumb

Snitele dichisite, din piept de pui tocat si format, invelite intr-o
panadd gustoasd, cu pesmet auriu (350) sau cu fulgi de porumb
(349), pentru o notd in plus de crocdnteald.

COD GRAMA]/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
350 758 0,45kg 12 pung tip stand-
up. IQF (prod.us . 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si
349 758 0,45Kkg 12 individual)

Semipreparatele din Gama Papane sunt pregatite din carne proaspata,
dupa retete preferate de consumatorii nostri. Acestea sunt apoi coapte si congelate,
ceea ce asigura pastrarea calitatilor lor nutritionale, a gustului delicios si a texturii.

Pregatirea lor pentru a fi servite necesita astfel minimum de timp si efort
din partea consumatorilor.




PRODUSELE NOASTRE | Produse semipreparate din carne de pui

Papanesistro

s

Nuggets de pui

Nuggets dolofani, din piept de pui tocat si format, tavaliti in panada

reprezinta alegerea avantajoasa

pentru clientii din industria HoReCa.
— iy ey

(7 L gustoasd cu pesmet crocant.

Sortime:tee apane Bistro, in pungi de 2,5 kg,

COD GRAMA]J/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE RGBSR NN L AN DEPOZITARE
pungd tip
340 228 0,69 kg > pillow (pernd),
IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
5 22 25k congelat rapid si
34 & 5X8 4 individual)

Papane

16" SMILEY" NUGGETS
vz ()

L

Smiley nuggets de pui

Nuggets zambdreti, din piept de pui tocat si format, inveliti in
pesmet crocant; produsi in exclusivitate de Transavia sub licenta

Smiley®.

COD GRAMAJ/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE L) VALABILITATEN 5 Ep 0ZITARE
punga tip
pillow (pernd),
351 24g 0,38kg 12 IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si
individual)

Cordon Bleu de pui

Cordon Bleu savuros, din piept de pui tocat si format, umplut cu
sunca si cascaval si invelit in pesmet crocant.

COD GRAMA]J/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE AMBALAJ VALABILITATE DEPOZITARE
punga tip
pillow (pernd),
343 165 g 0,66 kg 15 IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si
individual)
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PRODUSELE NOASTRE | Produse semipreparate din carne de pui

Papane BISTRO

P

e

Burgeri de pui

Burgeri fragezi si suculenti, din piept de pui tocat si format, inveliti in

pesmet crocant.

pentru clientii din industria HoReCa.

gortlmentele Papane Bistro, in pungi de 2,5 kg,
reprezintd alegerea avantajoasa

COD GRAMA]J/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITIIDE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE e L VR NR S DEPOZITARE
punga tip
342 wE 0,66 kg = pillow (pernd),
IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
38 60g 25kg 4 congelat rapids
fAle
5 i
Papane &
ARIPIOARE ﬁ% o o °
AVIATOARE Aripioare de pui

Sashers e wn de paloane
e =
gt la e

Aripioare de pui pufoase, invelite intr-o crustd de pesmet gustoasa
si crocantd, cu note picante.

COD GRAMAJ/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE SRl L s bl e DEPOZITARE
pungd tip
pillow (perna),
345 558 0,45 kg 15 IQF (produs 18 luni congelat, -18°C
congelat rapid si
individual)

S8

i
o |

Papanél Gujoane de pui cu ierburi
B siusturoi/amestec iute

Gujoane delicioase, din piept de pui tocat si format, invelite intr-o
crustd crocanta de pesmet, aromata cu ierburi si usturoi (354) sau
fnvioratd cu un amestec de condimente iuti (353) .

COD GRAMA]J/ GREUTATE NR. DE PACHETE/ CONDITII DE
DE PRODUS BUCATA NETA/PACHET CUTIE ! \AIERRN G DEPOZITARE
353 24g 0,423 kg 12 punga tip stgnd-
up: IQf (pro 'gs . 18 luni congelat, -18°C
354 258 0,45kg 12 congelat rapid si
! individual)
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MESAJE DE LA PARTENERII NOSTRI

APRECIEREA PARTENERILOR NOSTRI

NE ONOREAZA!

De-a lungul anilor, am construit Impreund cu partenerii nostri relatii durabile, bazate

pe profesionalism, corectitudine si flexibilitate. Fie cd lucram cu firme din Romania, din
Uniunea Europeand sau din oricare altd tard, ne adaptdm nevoilor locale ale clientilor si gdsim
impreund solutii eficiente de colaborare si oportunitdti de a inova. De aceea, feedback-ul
clientilor este o sursd valoroasd pentru noi, care ne ajutd sd ne stabilim noi directii strategice.

,Colaborarea cu Transavia a inceput in urma cu mai bine
de 16 ani, iar de-a lungul timpului s-a dovedit a fi unul
dintre partenerii de incredere care ne-au ajutat sd deser-
vim la standarde de calitate, Tn mod consecvent, cerintele
clientilor nostri, reprezentatiin primul rand de magazine
specializate Tn revanzarea produselor alimentare sau pro-
fesionisti din industria ospitalitatii. Calitatea, inovatia, dar
sidisponibilitatea de a intelege nevoile specifice clientilor
METRO, dorinta de a ne fi alaturi cu solutii optime pentru a
ne ajuta sa asigurdm succesul afacerilor independente din
Romania sunt aspecte-cheie care au sustinut colaborarea
noastrd pe parcursul anilor de parteneriat.”

ALEXANDRA DOD|TA — Sef Departament Produse Proaspete

si Ultra Proaspete, METRO Romania

KIRIL MISCHEFF GROUP

Supplying

the Food & Beverage Ind

,Lucrdm impreund cu Transavia din 2015. Avem o colaborare
foarte stransa, ceea ce ajutda ambele companii sd-si secu-
rizeze business-ul. Apreciem faptul ca Transavia - Daniel
Opris si toti cei cu care comunicam frecvent - sunt foarte
deschisi si de incredere. Sunt intotdeauna promptiinane
rdspunde la solicitdri si a rezolva orice chestiune. Calitatea si
consecventa sunt, probabil, cuvintele care caracterizeazd cel
mai bine Transavia. Comertul si distributia in Marea Britanie
suntTn perioada aceasta o adevdratd provocare: transportul,
Brexit-ul si gestionarea situatiei post-Covid inseamnd timp
in plus alocat proiectelor obisnuite. Sper can 2022 sd avem
o dinamizare a retail-ului si, Tn consecintd, o crestere a pro-
duselor listate la raft si o diversificare a acestora. Va fi o noud
oportunitate pentru parteneri precum Transavia sd vind cu
retete noi, pe gustul consumatorilor nostri."

JON TWEED — senior Manager, Kiril Mischeff Limited UK
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Am inceput parteneriatul cu Transavia Tn 2017 pentru

unul dintre principalele ingrediente pe care le folosim n
produsele noastre: carnea de pui. Standardele globale
McDonald's impun anumite proceduri si tehnologii, la care
Transavia s-a conformat foarte usor, si care in continuare
stau la baza parteneriatului nostru. Nu e simplu sd devii
furnizor McDonald's, este un proces riguros, sunt reguli
foarte stricte.

De-a lungul acestor ani, am folosit aproximativ 5.000 de
tone de carne de pui de la Transavia - aripioarele de pui si
carnea de pui pentru unul dintre cele mai iubite produse
de catre clientii nostri din Romania, sianume McPuisor.
2021a fost un anin care ne-am dorit sd introducem in
meniul nostru produse de calitate superioard, pe baza de
pui 100% romanesc, iar impreuna cu Transavia am dezvol-
tat produse care s-au bucurat imediat de succes: burger
premium si chicken tenders. Un proiect foarte drag noud
si pe care ne bucurdm cd am avut ocazia sd il dezvoltam
fmpreuna cu Transavia a fost lansarea Supreme Chicken
Tenders - un produs realizat din bucdti intregi de 100%
piept de pui din gama Fragedo, gamd sub care Transavia
oferd produse de cea maiTnaltd calitate, cu gust autentic,
fragezime si savoare si valoare nutritionald superioara.

Transavia este unul dintre cele mai notorii business-uri

din Romania, iar pentru noi, la McDonald's, aceasta este

o colaborare care ne face cinste, care ne permite sd le
oferim clientilor nostri produse pe baza de carne de pui
100% romanesc, provenitd de la pui crescuti natural,
hrdniti cu cereale ce provin din fermele Transavia. Pe langd
standardele de calitate, ne bucurdm sd avem un partener
recunoscut pentru valorile sale, pentru increderea pe care
0 acordd atat consumatorilor, cat si angajatilor si partene-
rilor.

CORA FLOREA — Head of Supply Chain & Procurement, Premier

Restaurants Romania



Formele
TRANSAVIA

PUI HRANIT 100% CU
CEREALE DIN FERMELE
TRANSAVIA

- » e r
4T

Yy T wgpre



A
TRANSAVIA

Transavia SA
Str. Blajului nr. 244 D,

Loc. Santimbru, 517675, jud. Alba, Romania
Tel: +40 (258) 813 515; Fax: +40 (258) 851 043
Email: trade@transavia.ro
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